DENTELLES & CRINOLINES

DEGUSTATION :

vierinent opporter de la complexité ef encore plus de gourmandize.

« Bouche: Labouche est sur le méme registre, un parf
apportent foute la gourmandise en final.
DEGUSTATION :

Aconsommer dans un grand verre 4 vin blanc pour développer toute Faromatigue.

Servir @ 8-10°C lors d'un apentif dinatoire.

CEPAGES :

Assembloge 70% Pinof Noir & 302

& chardonnay
TYPE :

L'assembloge de cette cuvée o éte mirement réfléchi ofin d'obtenir apres

vieillissement un vin élégant ne nécessitant gu'un dosage Exira Brut.

CEil : Cefte cuvee porte vraiment bien son nom. Des le service, nous voyons une magnifique couleur or pdle faisant penser a la legerefe.
MNez - Le nez est fin &f délicat, on refrouve de nombreusss fouches florales parsemées por des notes de fr

its blancs comme la poire Willioms. Des touches de vanilles

t equilibre enfre finesse et onciucsite. Nous avons une enfree de bouche vroiment legaonfe ot les fruits blancs



