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! !  VIN BIO 

Au bonheur des dames 
Vin rouge, AOP FAUGERES 

Nous recherchons avec cette cuvée l’esprit des vins languedociens, souples et gourmands.  
C’est le grand retour du Cinsault en rouge, pour sa délicatesse et ses arômes de fruit. Mais 
derrière cette apparente facilité, il s’agit d’un vin complexe, capable de soutenir à la garde la 
comparaison avec tous les cépages plus musclés. 

TERROIR : Coteaux schisteux secs et peu fertiles. 

VIGNOBLE : gobelets, ou vignes palissées, de tous les âges. 

CULTURE :  basée sur le respect du cahier des charges AB, et la compréhension des 
mécanismes naturels de la vie de la vigne et des sols. 

RENDEMENT : 25 hl/ha. 
VENDANGES MANUELLES 

VINIFICATION TRADITIONNELLE  

ASSEMBLAGE : Grenache, Cinsault essentiellement, accompagnés de Syrah, Carignan 
Mourvèdre selon les millésimes. 

ÉLEVAGE : 7 mois en cuves. 

LONGUE GARDE 
SERVICE : 17°C 

Millésime 2023 

12500 bouteilles produites en juin 2023. 

13,5%vol. Assemblage : Grenache 50%, Syrah 30%, Carignan 10%, Cinsault 10% 

Sulfites (dosés juste après la mise en bouteilles) : Total : 44 mg/l, Libre : 10 mg/l


