COTES DU RHONE

APPELLATION COTES DU RHONE CONTROLEE
Le temps est venu pour une
aventure plus au Sl;]d. La-bas,
ces vieux grenaches, cette
ST EPHANE OGIE ]_’\ colline calcaire, ce mistral

et ce climat méditerranéen
s'opposent a mes terres
d'origine. Seul le Rhone, lien
inconditionnel de nos
différences et ma passion
restent intacts. Le temps est
venu de vous faire partager
ma nouvelle histoire.

MIS EN BOUTEILLE PAR
STEPHANE OGIER

VIGNERON A AMPUIS
69 RHONE - FRANCE

LE TEMPS EST VENU 7 %g

0,
COTES DU RHONE Jkﬁag,!%‘f?a'm

PRODUCTOF RANCE o 601k
Contient des sulftes - Contains sulphiles

Taux d’alcool 14,5 %

Surface du vignoble 40 Ha
Rendement 38 HI/Ha
Production 200 000 bouteilles
Cépage 60% Grenache, 40% Syrah
Age du vignoble 30 & 50 ans

Densité de plantation 4000 pieds/Ha

Terroir Cailloutis calcaires sur argile bleue
Localisation Plan de Dieu (Violés)

Vendanges Manuelles
Tri & la parcelle et table de tri & I'entrée de la cuverie

Vinification Vendange entiere en cuves béton thermo-régulées
Levures indigenes

Elevage 10 mois en cuve béton

Capacité de 5a8ans
vieillissement
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