CONDRIEU

. APPELLATION CONDRIEL! CONTROLEE

Il est (ﬁ ces dr;l:contres

’ remarquables UI |ennenl
STEPHANE OGIER U grad vt Au Sa 3¢
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Iasem fanes pour celles
de Malleval, expressives et
explosives, Une  rencontre
unique offrant au  Viognier
une palette idéale pour révéler
sa vivacité et sa beauté.

MIS EN BOUTEILLE PAR
STEPHANE OGIER

VIGNERON A AMPUIS
‘ O I\ DRIEI I 69 RHONE - FRANCE

LA COMBE DE MALLEVAL 13%0l. % 750mL 2

PRODUIT DE FRANCE- PRODUCT OF FRANCE
Contient des sulftes - Contains sulphites

Taux d’alcool 13%

Surface du vignoble 4,5 Ha
Rendement 40 HI/Ha
Production 25 000 bouteilles

Cépage 100% Viognier

Age du vignoble 30 ans

Densité de plantation 10 000 pieds/Ha

, LIMONY

Terroir Granitique 'VeisValenm

Localisation Lieu-dit « Veauvigniere » a Malleval et lieu-dit « La Combe » & St Pierre de Boeuf

Vendanges Manuelles
Tri a la parcelle et table de tri d I'entrée de la cuverie

Vinification Pressurage direct. Fermentation en fOt de gros contenant (3501 et foudre)
Levures indigenes

Elevage 9 mois en barrique sur lies fines

Capacité de vieillissement BER:XelslS
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