GP COTEAUX DU
PONT DU GARD

[

A laVigne:

Sols: Loess
Age des vignes : 15 ans.

Vendanges: Mécanique

A la Cave:

Vinification :Sélection parcellaire, éraflage, fermentation
avec contrdle des températures, délestage, fermentation

malolactique, vinification traditionnelle, élevage en cuve
béton.

Contenance :75 cl.

Dégustation :

Robe : Grenat

Mez : Fruits Rouges (Fraise, Framboise)
Goiit : Rond, fruité, équilibré
Garde : 3a5ans

Service : 14- 16°C.
Alcool :12.5 %.

ERANANS Accord mets [ vins : Apéritif, tapas, Barbecue.
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