Cépage : 100% Pinot Noir

‘Un pas de cote’ car différent des autres profils de vins rouges du
domaine et egalement un vin festif pour vous mettre en piste. Une
parcelle plantée en 2019 situee entre Villers-la-Faye et Chaux.

Exposition-orientation-densité : Est, vigne haute 5500 pieds,
moyenne d'altitude de 330 metres.

Sols : Argilo-calcaire.
<Ai:curd mets vins : Cest un vin rouge leger d'apéritif ou de
plancha il accompagnera egalement vos poissons blancs ou tout

simplement nature pour vos soirées entres amis (dansante ou pas).

Conseil de service : I'été on peut le servir légerement frais 13°
sinon 15-18 °

Garde : Je dirais 3 ans mais pas encore assez de recul, premiére
cuvée en 2022.

Profil : Un pas de cdte a des ardmes de roses et de fruits rouges
frais. Il est tres floral. La bouche est legere soyeuse et gourmande.



